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CHAMPAGNE 1259 : 13,50¢
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Dacquoise a la noisette, crémeux praliné noisette, Biscuit de Savoie, crémeux et compotée a la mangue Sorbet plein fruits a la mandarine et au yuzu,
crémeux intense au chocolat, feuillantine croustillante, et aux de fruit de la passion, guacamole d’avocat, parfait glacé a la vanille de Madagascar
mousse au chocolat du Bélize. (sans gluten) onctueux a la mangue intense. et biscuit cuillére.
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Dacquoise aux amandes, compotée de framboises, Biscuit moelleux, crémeux aux marrons, éclats de marrons glacés, Sorbet plein fruits au litchi et a la framboise,
fraises, mares et myrtilles, creme et mousseux bavaroise a la vanille bourbon de Madagascar, mousseux a compotée de framboise, gelée de fleur,
aux citrons avec des notes de yuzu. (sans gluten) la créme de marron (confectionné par la maison Corsiglia). meringue craquante. (sans gluten)



